s : Menu de la semaine 23
'M' W Qrcus

HABSCHT Maison Relais de la Commune de Habscht e e PYssmann
Les menus sont réalisés sur base du projet :

am Déngscht vu Kanner, Jugend a Famill

« Natur genéissen — Mir iesse regional, bio a fair! »
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
5 juin 2023 6 juin 2023 7 juin 2023 8 juin 2023 9 juin 2023

Crudités de saison Crudités de saison Crudités de saison Crudités de saison Crudités de saison

Vinaigrette Vinaigrette Vinaigrette Vinaigrette Vinaigrette
3/10/12 3/10/12 3/10/12

3/10/12 3/10/12
s,

. . NEeY) . I Saumon gy
Spaghetti bolognaise 7 Omelette ciboulette Poulet grillé . . Q.‘,ffx‘
et quartiers de citron
) Chili sin carne
1(blé) 3-7 4 ) .
aux haricots rouges et mais
Fromage rapé Pommes de terre au four Boulgour Pommes de terre vapeur
7 1(blé)
Salade verte . . .
o Chou rouge Ratatouille Haricots verts Riz
et vinaigrette
'10/12 12 1(blé)

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

LEGENDE DES ALLERGENES

1| Céréales contenant du gluten | 3 (Eufs Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 1 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits & coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques
« L’information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes.
Malgré tout, nous ne pouvons garantir 'absence totale de traces d’autres allergenes »
Dussmann Catering
s'engage a servir ‘; Des produits du terroir e Des produits issus de la péche durable Des produits issus du commerce equitable
régulierement :

)

[b]‘o.‘ Des produits issus de I"agriculture biologique ] {:;; ) Des repas 100% vegétariens
e




ZS , Menu de la semaine 23
GEMENG ‘v\ OFCUS

HABSCHT Maison Relais de la Commune de Habscht e e PYssmann
Les menus sont réalisés sur base du projet :

am Déngscht vu Kanner, Jugend a Famill

« Natur genéissen — Mir iesse regional, bio a fair! »
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
5 juin 2023 6 juin 2023 7 juin 2023 8 juin 2023 9 juin 2023

Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten

Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette
3/10/12 3/10/12 3/10/12

3/10/12 3/10/12

N
I\ \‘;‘“’}

"%
Spaghetti Bolognese S Schnéi Omelett Gegrillte Poulet Saumon an Zitroun Scheiwen \3‘3}
) Chili ouni Fleesch mat Rout
1(blé) 3-7 4 N
Bounen an Mais
Gerappte Kéis Gromperen am Schéffchen Bulgur Gedampte Gromperen
7 1(blé)
Gréng Zalot mat Vinaigrette . .
9 A 9 Roude Kabes Ratatouille Gréng Bounen Rais
et vinaigrette
'10/12 12 1(blé)
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf
LEGENDE DES ALLERGENES
1| Céréales contenant du gluten | 3 (Eufs Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 1 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits & coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

« L’information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes.
Malgré tout, nous ne pouvons garantir 'absence totale de traces d’autres allergenes »

Dussmann Catering
s'engage & servir - Des produits du terroir e Des produits issus de la péche durable
régulierement :

] { Des produits issus du commerce eguitable

-’»
[BTQ,: Des produits issus de I"agriculture biologique ] I\ -,'_,t‘.‘.:'} Des repas 100% vegétariens
e




S < OrCUS Menu de la semaine 24 i ’
SEMENG e . 5 aelenie :
CHABSCHT am Déngscht vu Kanner, Jugend a Famill Malson Relals de Ia Commune de Habscht : o % Dussmann

Les menus sont réalisés sur base du projet : « Natur genéissen — Mir iesse regional, bio a fair! »

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 juin 2023 13 juin 2023 14 juin 2023 15 juin 2023 16 juin 2023
Crudités de saison Crudités de saison Crudités de saison Crudités de saison Crudités de saison
9 9 9 9 9
Vinaigrette Vinaigrette Vinaigrette Vinaigrette Vinaigrette
3/10/12 3/10/12 3/10/12 3/10/12 3/10/12
. L. ~ . . \.{_ﬁ}
Poulet aux olives Cablllau_d aux épices Ragot de_Jeune bovin T Tortellini
et lait de coco aux oignons . -
ricotta et épinards
1(blé) 1(ble)/4 1(blé) sauce tomate Cordon bleu de porc pané
Gnocchis de pommes de terre Duo de riz Semoule Fromage rapé
1(blé) - 1(blé) 1(ble)/3r7 7
Poélée de légumes Salade de tomate et vinaigrette Carottes braisées Salgde_ verte Haricots verts
et vinaigrette
10/12 - 10/12
Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

LEGENDE DES ALLERGENES

Céréales contenant du gluten | 3 (Eufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 1" Graines de sésame 13 Lupin

2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits & coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux

=

Mollusques

« L’information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes.
Malgré tout, nous ne pouvons garantir 'absence totale de traces d’autres allergenes »

Dussmann Catering
s'engage a servir ‘; Des produits du terroir % Des produits issus de la péche durable o Des produits issus du commerce équitable

régulierement :

)
[B]’Q. Des produits issus de "agriculture biologique ] i {,a‘.‘) Des repas 100% vegetariens
M




S < OrCUS Menu de la semaine 24 i ’
SEMENG e . 5 aelenie :
CHABSCHT am Déngscht vu Kanner, Jugend a Famill Malson Relals de Ia Commune de Habscht : o % Dussmann

Les menus sont réalisés sur base du projet : « Natur genéissen — Mir iesse regional, bio a fair! »

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 juin 2023 13 juin 2023 14 juin 2023 15 juin 2023 16 juin 2023
Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten
9 9 9 9 9
Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette
3/10/12 3/10/12 3/10/12 3/10/12 3/10/12
. Cabillaud mat Gewierzer a Jonkrénds-Ragout "i‘:»‘
Poulet mat Oliven . . . . i
Kokosnossméllech aux oignons Ricotta a Spinat-Tortellini mat
1(0l6) A(bléya 1006 Tomatenzooss Panéierte Schwéngs Cordon
bleu
. . Gerappte Kéis
Gromperegnocchi Reis duo Schmull PP
1(blé) - 1(blé) 1(ble)/3r7 7
méi n . raten muerten réng Zalot mat Vinaigr réng Bounen
Gemeéispal Tomatensalat mat Vinaigrette Gebrate uerte Gréng Zalot mat aigrette Gréng Boune
10/12 - 10/12
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf
LEGENDE DES ALLERGENES
1| Céréales contenant du gluten | 3 (Eufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 1" Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits & coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

« L’information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes.
Malgré tout, nous ne pouvons garantir 'absence totale de traces d’autres allergenes »

Dussmann Catering
s'engage a servir ‘; Des produits du terroir % Des produits issus de la péche durable Des produits issus du commerce équitable

régulierement :

)
[B]’Q. Des produits issus de "agriculture biologique ] i {,a‘.‘) Des repas 100% vegetariens
M
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am Déngscht vu Kanner, Jugend a Famill

Menu de la semaine 25

Maison Relais de la Commune de Habscht
Les menus sont réalisés sur base du projet :

Menu Luxembourgeois

w!—u‘aal

i TR

gussmann

« Natur genéissen — Mir iesse regional, bio a fair! »

LUNDI
19 juin 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

Quiche aux légumes
du soleil

1(bl&)/3/7

Salade verte
et vinaigrette

10/12

Corbeille de fruits

MARDI
20 juin 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

Gyros de volaille

Pommes de terre Wegdges

Poivrons et crudités

Corbeille de fruits

MERCREDI
21 juin 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

Poisson a l'aneth

Blé
1(blé)

Jardiniére de légumes

Corbeille de fruits

JEUDI
22 juin 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

Grillwirst/Mettwurst
10
Salade de pommes de terre
3/7/10

Salade verte et vinaigrette

10/12

Corbeille de fruits

N
¢ l‘;i’v‘}

Ry

X
/“

\\\'r/

VENDREDI
23 juin 2023

FERIE

Féte Nationale
du Luxembourg

Wz
N

/. .\3./_,

TIPS

LEGENDE DES ALLERGENES

Céréales contenant du gluten | 3

CEufs 5

Arachides 7

Lait et lactose

9

Céleri 11

Graines de sésame

13 Lupin

Crustacés 4

Poissons [

Soja 8

Fruits & coque

10

Moutarde 12

Anhydride sulfureux

14 Moallusques

« L’information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes.
Malgré tout, nous ne pouvons garantir 'absence totale de traces d’autres allergenes »

Dussmann Catering
s'engage a servir

E

réguligrement :

Des produits du terroir

] [& Des produits issus de la péche durable

] { Des produits issus du commerce équitable

Ty
[b]’q‘ Des produits issus de I"agriculture biclogique ] {::;‘;) Des repas 100% vegétariens
N




4] Menu de la semaine 25

> QrCcuUs . : ' ’
THABSCHT Jl moton o o Maison Relais de la Commune de Habscht e e CYssmann

Les menus sont réalisés sur base du projet : « Natur genéissen — Mir iesse regional, bio a fair! »
Menu Luxembourgeois

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 juin 2023 20 juin 2023 21 juin 2023 22 juin 2023 23 juin 2023
Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten
9 9 9 9
Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette
3/10/12 3/10/12 3/10/12 3/10/12
iy
o . I A N
e Gefligelgyros Dill Fésch Grillwurst/Mettwirst FERIE
Sonneg Geméis Quiche - 4 10 Féte Nationale
du Luxembourg
Gromperen Wedges Wees Gromperen zalot R
1(blé)/317 - 1(blé) 317110
Gréng Zalot mat Vinaigrette Paprika a Kruditéiten Geméisplatto Gréng Zalot mat Vinaigrette
10/12 - - 10/12
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf

LEGENDE DES ALLERGENES

Céréales contenant du gluten | 3 CEufs 5 Arachides T Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons -] Soja 8 Fruits & coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

« L’information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes.
Malgré tout, nous ne pouvons garantir 'absence totale de traces d’autres allergenes »

Dussmann Catering
s'engage a servir ; Des produits du terroir & Des produits issus de la péche durable Des produits issus du commerce équitable

régulierement :

"

[b]‘o“ Des produits issus de "agriculture biclogique ] {:: ) Des repas 100% végétariens

6
o




S < OrCUS Menu de la semaine 26 3 ’
SEMENG e . 5 aelenie :
CHABSCHT am Déngscht vu Kanner, Jugend a Famill Malson Relals de Ia Commune de Habscht : o % Dussmann

Les menus sont réalisés sur base du projet : « Natur genéissen — Mir iesse regional, bio a fair! »

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 juin 2023 27 juin 2023 28 juin 2023 29 juin 2023 30 juin 2023
Crudités de saison Crudités de saison Crudités de saison Crudités de saison Crudités de saison
9 9 9 9 9
Vinaigrette Vinaigrette Vinaigrette Vinaigrette Vinaigrette
3/10/12 3/10/12 3/10/12 3/10/12 3/10/12

Ragout de boeuf Jeune bovin al'estragon @; Poisson grillé
10 Lo sauce frg r:ggzh-i tomatée ¢ I::guc:it [?rlé)f/sg (i;c;(la:
Dinkelnudeln Riz Pommes de terre Wedges
1(épeautre)/3 - 1(blé)/7 - 1(épeautre)/3
Fricassée de légumes Chou-fleur Crudités et vinaigrette Epinards ala creme Jardiniére de légumes
10/12 7
Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

LEGENDE DES ALLERGENES

Céréales contenant du gluten | 3 (Eufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 1 Graines de sésame 13 Lupin

2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits 4 coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

« L’information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes.
Malgré tout, nous ne pouvons garantir 'absence totale de traces d’autres allergenes »

régulizrement :

Dussmann Catering
s'engage & servir ; Des produits du terroir e Des produits issus de la péche durable Des produits issus du commerce équitable

)
[5]’0‘. Des produits issus de I"agriculture biologique ] {::‘-) Des repas 100% végétariens

L6
S
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Menu de |la semaine 26

"o QrCuUS : _ N P
THABSCHT Jl moton o o Maison Relais de la Commune de Habscht ] PYSssmann

= 8 NoX
Les menus sont réalisés sur base du projet : « Natur genéissen — Mir iesse regional, bio a fair! »

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 juin 2023 27 juin 2023 28 juin 2023 29 juin 2023 30 juin 2023
Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten
9 9 9 9 9
Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette
3/10/12 3/10/12 3/10/12 3/10/12

3/10/12

.%v. . .
Réndsragout Jonkt Rénd mat Estragon @‘) Gegrillte Cabillaud
) ) Gnocchi mat Tomate Kéis Gewierzer Poulet mat
1(blé) 1(blé)/7 4
Z00ss Provencalezooss
Dinkelnudeln Rais Gromperen Wedges
1(épeautre)/3 1(blé)/7 1(épeautre)/3
Geméisfricassee Choufleur Réi Geméis an Vinaigrette Ramspinat Geméisplatto
10/12 7
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf
LEGENDE DES ALLERGENES
1| Céréales contenant du gluten | 3 (Eufs Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri i Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits & coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Moallusques

« L’information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes.
Malgré tout, nous ne pouvons garantir 'absence totale de traces d’autres allergenes »

Dussmann Catering
s'engage a servir ; Des produits du terroir e Des produits issus de la péche durable Des produits issus du commerce éguitable
régulierement :

Ty
[&]’Q“ Des produits issus de I"agriculture biclogique ] {::;1) Des repas 100% vegétariens
N




28

GEMENG

Menu de la semaine 27
HABSCHT

Maison Relais de la Commune de Habscht

~ QrCuUS

am Déngscht vu Kanner, Jugend a Famill

LUNDI

Les menus sont réalisés sur base du projet :

MARDI

= o
A &

« Natur genéissen — Mir iesse regional, bio a fair! »

gussmann

3 juillet 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

ot

R

Omelette au fromage

3/7

Pommes de terre au four

Carottes fondantes

Corbeille de fruits

4 juillet 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

Hoki sauce aux agrumes

1(olé)/a/7

Riz complet

Brocoli

Corbeille de fruits

MERCREDI
5 juillet 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

Pain de viande
et son jus

7,1(blé),3

Pommes de terre roties

Duo de carottes & fenouil

Corbeille de fruits

JEUDI
6 juillet 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

VENDREDI
7 juillet 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

\:} E

"

(B
Poulet Ry

Boulgour

1(blé)

Courgettes

Corbeille de fruits

Dahl de lentilles et tofu
au curry

6

Salade verte
et vinaigrette

10/12

Corbeille de fruits

LEGENDE DES ALLERGENES
1| Céréales confenant du gluten | 3 (Eufs Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri " Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits & coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Moallusques

« L’information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes.
Malgré tout, nous ne pouvons garantir 'absence totale de traces d’autres allergenes »

Dussmann Catering
s'engage a servir b
régulierement :

Des produits du terroir

] e Des produits issus de la péche durable

o Des produits issus du commerce équitable

[&]’Q“ Des produits issus de I"agriculture biologique ] {:F

-’)
3
v

16
o

Des repas 100% végétariens
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Menu de |la semaine 27

"o QrCuUS : _ N P
THABSCHT Jl moton o o Maison Relais de la Commune de Habscht ] PYSssmann

= 8 NoX
Les menus sont réalisés sur base du projet : « Natur genéissen — Mir iesse regional, bio a fair! »

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
3 juillet 2023 4 juillet 2023 5 juillet 2023 6 juillet 2023 7 juillet 2023
Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten
9 9 9 9 9
Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette
3/10/12 3/10/12 3/10/12 3/10/12 3/10/12
& ’ . | -
o Omlett mat Kéis Hoki (Fésch) mat Zitruszooss Poulet e
Fleeschbrout
37 1(ble)/ar7 7,1(blé),3 Curry Lénsen an Tofu Dahl
Gromperen am Schéffchen Vollkarréis Gromperen am Schéaffchen Bulgur
1(blé) 6
Muerten fondantes Brokkoli Muert a Fenchel Duo Zucchini Gréng Zalot mat Vinaigrette
10/12
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf
LEGENDE DES ALLERGENES
1| Céréales confenant du gluten | 3 (Eufs Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri " Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits & coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

« L’information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes.
Malgré tout, nous ne pouvons garantir 'absence totale de traces d’autres allergenes »

Dussmann Catering
s'engage a servir ‘; Des produits du terroir @ Des produits issus de la péche durable Des produits issus du commerce equitable
régulierement :

By
[b]'o‘. Des produits issus de "agriculture biologique ] {:‘;U Des repas 100% végétariens
e
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GEMENG

HABSCHT

~ QrCuUS

am Déngscht vu Kanner, Jugend a Famill

Menu de |la semaine 28

Maison Relais de la Commune de Habscht

Les menus sont réalisés sur base du projet :

oV o
« Natur genéissen — Mir iesse regional, bio a fair! »

o S

gussmann

Menu Francais

LUNDI
10 juillet 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

Sauté de porc

Purée de pommes de terre

7

Salade de tomate
et vinaigrette

10/12

Corbeille de fruits

MARDI
11 juillet 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

Poulet pané
"1(blé)/3

Quinoa

Poélée de Iégumes

Corbeille de fruits

MERCREDI
12 juillet 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

Saumon grillé
sauce au chou-fleur

1(blé)/4
Dinkelnudeln

1(épeautre)/3

Petits pois

Corbeille de fruits

s

R

JEUDI
13 juillet 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

Falafels sauce Tatzikis

“1(bl6)/7

Pain Pita

1(blé)

Crudités

Corbeille de fruits

VENDREDI
14 juillet 2023

Crudités de saison

Vinaigrette

3/10/12

Blanquette de jeune bovin

Carottes Vichy

Corbeille de fruits

LEGENDE DES ALLERGENES
1| Céréales contenant du gluten | 3 (Eufs Arachides Lait et lactose 9 Céleri i Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

« L’information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes.
Malgré tout, nous ne pouvons garantir 'absence totale de traces d’autres allergenes »

Dussmann Catering
s'engage a servir b

réguligrement :

Des produits du terroir

] e Des produits issus de la péche durable

{ Des produits issus du commerce quitable

[&]’Q“ Des produits issus de I"agriculture biologique ] {:d-

-’)
.
v

16
o

Des repas 100% végétariens




(4] 2= S OrCUS Menu de la semaine 28 : ’
GEMENG = . 5 e temize =
HABSCHT [l amoénssctt va kaner. sogera a Fomi Maison Relais de la Commune de Habscht s % pussmann
Les menus sont réalisés sur base du projet : « Natur genéissen — Mir iesse regional, bio a fair! »
Menu Francais
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 juillet 2023 11 juillet 2023 12 juillet 2023 13 juillet 2023 14 juillet 2023
Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten Saisonal Cruditéiten
9 9 9 9 9
Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette Weéiss Vinaigrette
3/10/12 3/10/12 3/10/12 3/10/12 3/10/12
Gerillte Saumon mat @?
Gebrode Schwéngsfleesch Panéierte Poulet Choufleurzoos ‘“’féalafel mat Tatziki Zooss
‘1(blé)/3 1(ble)/4 ‘I(ble)/7 Réndblanquette
Grompereplree Quinoa Dinkelnudeln Pita Brout
7 - 1(épeautre)/3 1(blé)
Tomatenzalot an Vinaigrette Geméispan lerbessen Kriditéiten Gebottert Muerten
10/12
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf

LEGENDE DES ALLERGENES

Céréales contenant du gluten | 3 (Eufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 1 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits & coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

« L’information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes.
Malgré tout, nous ne pouvons garantir 'absence totale de traces d’autres allergenes »

Dussmann Catering
s'engage a servir ) Des produits du terroir e Des produits issus de la péche durable Des produits issus du commerce éguitable

réguligrement :

-’>
[&]’Q“ Des produits issus de I"agriculture biologique ] {::1) Des repas 100% végétariens
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