GEMENG

HABSCHT

o QrCcus

am Déngscht vu Kanner, Jugend a Famill

Maison relais de la commune de Habscht
Menu du 23 au 27 mai 2022

Lundi / Méindeg Mardi / Dénschdeg Mercredi / Méttwoch Jeudi / Donneschdeg Vendredi / Freideg

Soupe poireaux * *

Potage de poireaux: Sulfites / Sulfites *

Choix de deux crudités ou cuidités plus une variété de salade dont une crudité BIO chaque jour

Auswiel téschent zwou Zorte réiem oder gekachtem Geméis plus eng Zort Zalot, dovun all Dag ee réit BIO-Geméis

—
|
Emincé de beeuf au paprika Spaghetti, sauce napolitaine Sauté de volaille au romarin * Enroulé de limande, sauce aurore
) Spaghetti mat Zooss ) ) Gerullt Routzong mat
Réndsgeschnetzeltes mat Paprika pPag o Gebrodent Gefligel mat Rosmarin * 9
nanolitaine Aurorezooss
Filet de limande: Poissons / Fische
Emincé de boeuf Sauté de ten (blé, orge), Lait, Céleri /
s o fiich, Sellerie sauce aurore: Gluten (blé), Lait, Poissons, Soja / Gluten
(weizen), Milch, Fische, Sojabohnen
Aubergines Salade verte ® |poivrons * Poélée de légumes
Auberginnen Gréng Zalot Paprika * Geméispan
Aubergines: Salade verte (accompagnement plat): Poivrons mixtes: * Jardiniére de légumes:
Pommes de terre parisiennes | * Riz pilaf complet * Boulgour
Gromperen op Pardiser Aart * Vollkar-Pilawrdiis * Bulgur
Pomme de terre fondante: Sulfites / Sulfites - Riz complet BIO pilaf: - Boulgour: Gluten (blé) / Gluten (weizen)
Fruits frais Fruits frais Fruits frais * Fruits frais
Fréscht Uebst Fréscht Uebst Fréscht Uebst * Fréscht Uebst
Sode{o @ Produit issu de |'agriculture biologique
Produit aus der Biolandwirtschaft
)
Sou schmaacht

-4‘ Dans le cadre de la campagne de sensibilisation et d’information autour des produits issus de I'agriculture luxembourgeoise, vous retrouverez dans votre menu des produits, des recettes identifiés par ce logo

Am Kader vun der iwwer d aus der & Landwirtschaft fannt Dir op Arem Menii Produiten a Rezepter mat désem Logo

Létzebuerg
—_—
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