
Lundi / Méindeg  Mardi / Dënschdeg  Mercredi / Mëttwoch  Jeudi / Donneschdeg Vendredi / Freideg 

Potage * Potage de butternut * Soupe de navets *

Zopp * Botternosskalbasszopp * Ribbenzopp *

Allergènes * Crème de potiron: Lait, Sulfites / Milch, Sulfites * Potage de navet: Sulfites / Sulfites *

Entrée

Entrée

Plat
Escalope de dinde, sauce aux 

champignons
Chili au bœuf Filet de lieu, sauce aurore Fricassée de veau Omelette au fromage

Plat
Schnuddelhongschnitzel mat 

Champignonszooss 
Rëndfleeschchili Lieufilet mat Aurorezooss Kallefsfricassée Kéisomlett

Allergènes
Sauce crème champignons: Gluten (blé), Lait, Céleri, Sulfites / 

Gluten (weizen), Milch, Sellerie, Sulfites

Escalope de dinde (00) [119 B]:

Chili con carné: Soja, Céleri / Sojabohnen, Sellerie Filet de lieu sauce aurore: Lait, Poissons / Milch, Fische Rôti de veau et jus au romarin: Lait / Milch Omelette nature: Œufs / Eier

Légume Haricots verts Salade de tomate Salade iceberg Brocolis Poireaux

Geméis Gréng Bounen Tomatenzalot Icebergzalot Brokkoli Porretten

Allergènes Haricots verts: Quartiers de tomates: Salade Iceberg: Brocolis Bio: Fondue de poireaux: Lait / Milch

Féculent Farfalles Riz complet Pommes de terre grenailles Boulgour Pommes de terre au paprika

Bäilag Farfalle Vollkar-Pilawräis Grenaille-Gromperen Bulgur Grompere mat Paprika

Allergènes Pâtes farfalle (00): Gluten (blé) / Gluten (weizen) Riz complet BIO: Pommes grenailles (00): Boulgour Bio: Gluten (blé) / Gluten (weizen) Pomme de terre au paprika: Sulfites / Sulfites

Dessert Assortiment de fruits frais Assortiment de fruits frais Assortiment de fruits frais Assortiment de fruits frais Assortiment de fruits frais

Dessert * Frëscht Uebst Frëscht Uebst Frëscht Uebst Frëscht Uebst

Allergènes

Produit issu de l'agriculture biologique

Produit aus der Biolandwirtschaft

Maison relais de la commune de Habscht

Dans le cadre de la campagne de sensibilisation et d’information autour des produits issus de l’agriculture luxembourgeoise, vous retrouverez dans votre menu des produits, des recettes identifiés par ce logo

Am Kader vun der Sensibiliséierungs- an Informatiounscampagne iwwer d'Produiten aus der lëtzebuergescher Landwirtschaft fannt Dir op Ärem Menü Produiten a Rezepter mat dësem Logo

Menu du 13 au 17 mars 2023

Choix de deux crudités ou cuidités plus une variété de salade dont une crudité BIO chaque jour

Auswiel tëschent zwou Zorte réiem oder gekachtem Geméis plus eng Zort Zalot, dovun all Dag ee réit BIO-Geméis


